
volg ons op social media

#etenbijrozendaal
@gastrobarbijrozendaal
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DINER
Vanaf 17:00 uur, keuken geopend 

tot 21:00 uur.

ONS CONCEPT
Gastrobar, genieten, passie, sfeer.
Gewoon lekker eten, snoepen van  

verschillende gangen. Gezellig met hele tafel, 
vrienden, familie. Niet te groot, niet te klein, 

maar voldoende om tevreden te zijn.

Geniet van het leven en laat ons daar
een onderdeel van uitmaken.

Dat is

LUNCH
Van 11:00 tot 15:00 uur, 

keuken geopend v.a. 16:30 uur.
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VOORGERECHTEN
OESTERS   4,00 p.st.
Citroen | Tabasco. Vanaf 3 stuks

CARPACCIO   16,00
Dun gesneden van Entrecôte I Eendenlever | Truffel dressing

Nagelhout I Pijnboompitten | Ruccola | Pecorino

BURRATA   15,50
Gepofte aubergine | Kleine trostomaat

Basilicumschuim | Cress

GEROOKTE ZALM   15,50
Rode bietenschuim | Basilicum tuille | Zeewier |

Kaviaar   

TAARTJE VAN QUINOA   12,50
Gepekelde groenten | Wasabi creme | Frisee 

TARTAAR | BLACK ANGUS   17,00
Vers van het mes | 63 graden ei

Kappertjes | Augurk | Sjalot | Anjovis

TAARTJE VAN RIVIERKREEFT   14,50
Kletskop | Vliegvis eitjes | Romige cocktailsaus  |

Appel

TUSSENGERECHTEN
WARME VOORGERECHTEN

GAMBA’S   16,50
Kruiden olie | Knoflook | Plukbrood

COQUILLES   19,50
Bataat crème | Beurre blanc | Groene kruidenolie 

 
WORTELSOEP   7,50 

Met een julienne van ‘No Chicken’ 

CHAMPIGNONS DORDOGNE   12,50
Bierbeslag

ZWEZERIK KROKANT GEBAKKEN   19,50
Wortel crème | Appelstroop jus

SIDES
PUNTZAK FRIET   3,75

Mayonaise | Truffel mayonaise

LOADED FRIES   6,50
Picalilly | Truffel mayonaise

Krokante uitjes | Bosui | Pecorino

HOOFDGERECHTEN
UIT DE ZEE

DORADE FILET   27,50
Bataat crème  | Hollandaise | Zeewier | Kaviaar | Hollandse garnalen | 

Gegrilde cherry tomaat 

HEILBOT FILET   23,50
Erwten crème  | Saffraansaus | Bospeen | Courgette 

UIT DE LUCHT
EENDENBORST   24,50

Bataat crème | Sinaasappelsaus | Romanesco | Bloemkool

OOSTERSE KIP   22,50
Wilde rijst | Wokgroenten | Hoisinsaus

VAN HET LAND
SPARERIBS   23,50

Botermalse dikke ribben van scharrelvarken
Honingmarinade | Grillgarnituur

RUNDERENTRECÔTE   28,00
Grain fed aged  | 220 Gram | Seizoensgroenten | Aardappel gratin 

TOURNEDOS   37,50
Ossenhaas | 200 gram | Bearnaise | Knolselderij mousseline | Groene 

asperges ingerold met spek 

LAMSRACK   32,50    
Kruidenkorst  | Aardappel mousseline | Port jus                                               

LEKKER GROEN
NO CHICKEN CURRY   20,00

Vegetarische groentecurry | ‘No Chicken’
Kokosmelk | Couscous | Noten

RAVIOLI   18,50
Kaasschuim | Seizoengroenten 

PASTA UIT DE PARMAZAAN 
Aan tafel bereid, afgeblust met Sambucca   

Als voor-/tussengerecht   15,00
Als hoofdgerecht   20,00

DESSERTS 
UIT EIGEN PATISSERIE 

KLASSIEKER   9,50
Chocoladesaus | Slagroom | Kletskop

BOSBESSEN PANNACOTTA   9,50
Vers rood fruit | Kletskop crumble | Aardbeiencoulis 

AARDBEIEN MILLE-FEUILLE   9,50
Gele room | Verse gemarineerde aardbeien |  

Aardbeienschuim

CRÊPE SUZETTE   9,50
Sinaasappelsaus | Grand Marnier | Vanillesaus  

KAAS VAN DE KAASPLANK   9,50
Diverse kazen van De Leckernij  

MENU’S
AMUSE MENU

Onze passie en ons paradepaardje: Culinaire gerechtjes op amuse 
formaat, tezamen een compleet menu dat u zal verrassen.

5 GANGEN   42,50
6 GANGEN   47,50
7 GANGEN   52,50

MENU VAN DE CHEF
Verrassingsmenu : Culinaire gerechtjes samengesteld door onze  

creatieve chefs aan de hand van wat de markt ons brengt 

3 GANGEN   42,50
4 GANGEN   52,50
5 GANGEN   57,50
6 GANGEN   67,00

HIGH WINE | BEER   37,50

Menu met bijpassende wijnen, geserveerd in ‘Tapas’ vorm.  
U begint met: Een glas cava 

Knabbelplank | Plukbrood | Diverse vleeswaren
Vervolgens:

Voorgerechtje | Witte wijn
Tussengerechtje | Rose

Hoofdgerechtje | Rode wijn

Wilt u als afsluiter een:
DESSERT | DESSERTWIJN    + 9,50


